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1. Общие положепия.
1.1. Настоятдее I1олох<етlие пс) оргt}lIизаIIиI{ lII4,I,i:titI.IrI в ,\О}' 1lазllабtl lliit.l :j

соответствии с ФелерttлLFIы\,I Закоilомl -Nq 273-ФЗ clr, 29.12,]0i2i. ,iОб обllазtli,iti;ii;t ,,

Российской Фелераttии> в редакции o,1 б п,lар,l;r 2019r .: CarrIIlrIl 2.-1. 1 ,]0+9- t J.
Приказом Минздравсоцразвития России "\1Ь2lЗlт и МинобрItа):к1,1 Россtтrt ЛЪ178 от
it,03.2012г. <Об утверх{деIIии N{етодиLIеских рекомендаций по организации пLlтанI{я
обучаюrчихся и воспитанников образовательных учре}кдений>; ФелеральныN,I законо\I
J\Ь29-ФЗ от 02.01.2000г. <О качестве и безопасности пищевых продуктов) в редаlкцI,1r1
от 23 апреля2018г., Уставом дошкольного }.чрежде}{иrt.

|,2, Щанное Положение об оргатtизаLtL]и lILll-а}iL]я i]OcIIt.l i,iti-l lI1.1l(ot] tj fiO}'1lа;1lliб,,)i,1,1I{rl
с целью созJ{ания опти]\{альньIх \iслulJl.tit ,,[.ltя )}i1-1c11_;1L,1,,Iri .j,,L0l]()IJI)il it()c]iiliiliii.,l;,. i;.

обеспечения безопасI{ого и сбалат,tсироl]ailIIJого III,I,I,aIlI.IrI ,(ctct:i paillJc1,0 ll .L()IilKt).,,1,1irl-.

возраста, осуtцествления контроля создания tтеобходLlr\,Iых _yслоtзtтli д-lя оl]гаr{Il,];1цi{Iт

питания в дошкольноп,t о браз ователы{оN,{ ytlp еждении.
1.3. Настоящее Положение об организации питания воспитанников ДО\-

определяет oclioBнbie цели и задаLiIл организации питанI-{rI в детско\{ са.]},.

устанавливает требоваI{ия к организаци1,I питанияl де,геl"r. поJ]rtдок постzlвкI.1 гrро:I\.ктов.

УСЛОвия и сроки хранения. норN,Iы пl.J,l,а}-II.jrI. рсгJIil\,Iеil1,1.Ii]\jеl Il()llrljl()K орга}ltlзаIi,]il tI

УЧеТа ПИТаНИЯ, oTBeTcl'Be}{}{ocl'b И к()II'Гроjtl,. a'I'aKl{ic t|-, ttitlttlcitl)()l}lllll.|c l]ilcxt),'i()Il }jit

питание в дошкольном учреждеl{LIи и докумеFIтациIо.
1,,4. Организация питания в дошкольном образовагельно\,{ учрежj{ении

осуществляется на договорной основе с кПоставщиком) как за с.lёт средств бюджета,
так и за счёт родителей (законных представителей) воспитанников.

1,5. Порядок поставки продуктов определяется \,{у]{иципальным Ko}rTpaKToM и
(или) договора.

1.б. Закупка и поставка п]]о/lук,гоt] пи,гаlIt.Jrl ()c\ilIlcc,1-1,}-lrle,гcrl

сilд)/ ()с\/tцес,l,вrlrIсl,ся рrrбот,t,tикаrlи

в Il()lrя,,ilic,

уСтанОвленноп,t ПоrIоже}IиеN4 о lII]l,i1l1иI.] в l{OY. c{-lg.,цcpa,tt,ttl,J,\I lilK0Il(lrt j{il"}-i-ti,''j i;l
05.04.201Зг. в редакции от 2].|2,20lt8г. кО ко}{трак,гtIой сис,гс,r,rе в сфере за]i),l1()к
тОваров, работ, услуг для обеспечения государствен}iых и муниципаIьньтх ну}кд) на
договорноЙ основе, как за счёт средств бюджета, так и за счёт средств 1IIIаты

родителей (закогlлtых гtр€дставителей) за tIl]исN{отр и уход :]а детьN{и в доlпкольном
образовательном уLIрея(де}{ии.

|.7 . Организация питания в J{e,l,cкo\,{

дошкольного образовательt{огt; уltрех{дсIIия.
2. Основные цели и залачи оргrrllиза1lIллI пи],аI|рlrl l] ii()Y.
2.L Основной целью организации питания в ЩОУ является создаr{ие оптимiLцыIых

условиЙ для укрепления здоровья и обеспе.тения безопас}{ого и сбалансироваIIFIого
питания воспитанI{иков, осуществлеLIия контроля необходиN,Iьш условий для
организации питания, а также соблюденияl условий приобретеrtия и храrjlет{ия
продуктов в до школьт,tом о бр аз ов ателы,I oтlt у 

IIр ех{деrIии.
2.2, Основными задаLItlми при организации питill{иrl ttoci llI l iitlllи ков /{ОУ ,L]-цriiотся:
. обеспечение воспитанFIиков пита}{ием, соотtlе,гс,t,I]\iIоll\и\4 I]cl,}pitc,i,tt1,I\I

физиологическим потребностям в рациоFrальгIоп,{ 14 сба;атtсl,трOвilIlI{о\l i]l.t,I,alIl]I,I:

о Гарантированное KaaIecTBo и безопасность питания и tlиlI{евых пролуtt,I,ов,
используеI,{ых в питании ;

. Предупрехtдение (профилактика) среди воспIlтаI{ников доuJкоJtь}Iоt,о
образовательного учреждения инфекциоIIнт)Iх tt ттеlатlфекциолII{ых:]аболева}l и}i.

связанных с фактором питания;
. Пропаганда здорового и полFIоценI{ого питания;
о Анализ и оценка уровня профессtrона[и:]ма лиц, уLIас,гRуIоII{tlх в oбccttc,tctttl 1,1

качественного питания, по результатам l4x практиLIескоit Jцеяl,е.пьFIос],иl



-)

, РазрабОтка И соблrоденИе rIорматИвFIо-lIрtlt]оВых ziк,гов /{ОУ в LIacTi,I ttрl,а}{ilзiiцIliI iI
обеспечеНия качестВеI{ногО питаF{иЯ в доtLIколЬноп,t обр;uзсlваl-еjlьIтоN,t yrtpc)li.,iettlli].

з. Требования к организации Iтитаtiия воспитанников l-[OY.з.1. Щошкольное образовательное учреждение обеспе.rивает гарантIlрованное
сбалансироваFIное питаI{ие воспитанников в соотвеl,0твии с их возрасl.оN{ и Bpe\IeHe\,I
пребывания в детском саду по нормам, утверждёtтньтм санитарными норI{а\,Iи и
правилами.

з,2. ТребованИя к деятеЛь}{ости гlо (;орп,тироваIIиiо pL]l{r1Olltl ll ()l]гttт]I{:]tlllLII.I Ilи l,ittIi.Iя
детей в fiОУ, производстl]у, реilJlI.iзаLlLlи, opI,aItl],Jall]il,] ttil tрсб_iеtli.tя tjl)O.)(\,i(Ilt1l]
ОбПДеСТВеННОГО ПИТаI{Ия для деr,ей. посещаюl1Itтх.lt()LLIк0-]ьIIt)е tlбразсlва,lс.. IbIIo0
учреждение, определя}отся санитарно-эпидемиоJIогиIIескLI\,I,] llрaiви jltl]VIи и
нормативами, установленнь]ми санитарными, гигиениLIескиN,Iи и иными нормами и
требованИями, не соб;тюдение, которых создаёт угрозу я(изFIи и здоровья детей.

3"з. Оборулование И содержанИе гlищеблОка должны cooTBeTcTBoвat,b 0анитарным
правилам и нормам организации обшественнсlго питаt{иrl, а также типовой
инструкции по охране ТРУда при работе в пищеблс-lке. ГJосудti, инRеIтl.il]]ь. т.Llpa
должны иметЬ соответстВующие сагIитаi]r-rо-эпиlIlе]\.lио-iI()п{,Iесt(Ое:Ji]I(jtl(]tIсlILIе. /1-1я
приготовления пищи используется эrrектрооборудоRtl}jLlе. IIоl,tешtсlтие rtt,t lllcб,lttlt<11
должно быть оборудовано вытяхtttой ветттиляцией,
Порядок поставки lтродуктов в l]OY.

Порядок поставки продуктов определяется договором ме)itду постаIзтдиком и
дошкольным образовательным учре}кдеIIием.

Поставшдик поставляет товар отдельFiь]ми партия\,Iи по :]arIBKaN,I дошIколь}lого
образовательного учрежде}rия, с моN,Iеi{та lIодl]исаt{ия ttol1,I,paK,l.Lt.

Поставка товара ос}/ществЛrIетсЯ гtl,тёп,t сго доU,l al]Kti lIOc,l'aljtIlL]ti0\{ [ia c}i.]I|t.]i
дошкольной образовательной оргi1I{изац иI,{.

ТоваР передаетсЯ в соответС,гвии с заяlвкой доу, содержаIдей да.r:у пOо,гавк1,1,
наименование и колиLIество товара, подJIежахdего доставке.

Транспортировку пищевых продуктов проводят в условиях, обесltечиваIощих

4.

4.1,

4,2.

4.з,

4,4,

4.5.
их сохраНностЬ и предохРаняюtцих от загрязнепия. f]ocTaBKa шищевых продуктов
осуlцествляется специализированным траFrспортом, имеtоlцим саtIитарный lIacпo]]1],

4.6, Товар должен бьlть упаковаFI надлежащиМ образсtмl, обеспечивilютлиN,I его
сохранность при перевозке и хранеFIии.

4.7,

4.8,
4,9.

На упаковку (тару) товара доJIжIIа бы,гь HaHecel]a ivаРКироlзка1 в соо,1,1]с-гс-l,t]ии с
требованИями закоFlОдательства Российской Фелерации.

Продукция поставляетсr{ в одI{оразовой упаковке (таре) производителя.
вместе с товаром поставщик llередает документы на него, указа}II{ые в

Контракте или спецификачии.
4.10. Входной контроль поступаIощих продуктов осуш{ествляется ответствет{ныN,I

лицом. Результаты контроля регистрируlо,гся в }ltурIтале бракераlrса скороllортяl]{ихся
пищевыХ продуктоВ, поступаюшlих }{а пишIеблок доу. котtlрьтйl хра}{иl.сr1 }J 1.eIIeI{Lie
года.
Условия и сроки хране}iия пролук.гоlз.5.

5, i. Щоставка и хранение продуктов гIитания доJI)J(IIы }{ахOдl4ться п(_)л
контролем заведуюшего и медицинского работттика l]oy, так как от этого
качество приготовляемой пищи.

5.2, Пищевые продукты, поступающие в дошкольное образовательное учреждение,
имеюТ док}ъ4енты, подтверЖдающие их происхо}кдение, качестRо и безопаст{ость.

5.3. Не допускаются к гIрие]\{У пT.lLlIeBb]e ГtРОд)/lt.гtI с Ill]ll:tll?tкaNl IJ

нелоброкачественности, а такх{е прод),кть] беЗ соIIl]ово,fI-1,ге.lь},Iых:[0к}.\{еIIтоIJ"
подтверждающих их KaLIecTBo и безопасность, не иl\,lеiоIIlие l,tilpi(1.IpoBKIt, в c,IlVltac сс_.tи
наличие такоЙ маркировКи предусМотрено законодzlтеJtI)с'ГВо]\{ Российской Федерацr4lа.

с,гроги]\,I

зависи,г



5.4, Щокументация,
маркировоLIные ярльтки
продукции.

5.5. Сроки хранения и реii-цизатlии особо скOрOпор.l.я]lIихсrI iIрOд.,/ктов :io,-l}I(I{bIСОбЛЮДаТЬСЯ В СОО'ВеТСТl]ИИ С СаIrитi.l]I{о-эlII.Iде\{l1о-lIог,l{{lесliи\1 Il lIpaBI.i.-ta\ltl Itнормативами СанПиLI.
5 ,6. .ЦОШКОЛЬТ+Ое Обра_Зоваrт,е.iI ьF{ое ),Lц)с)lt.,iе i{ i.l e tlбсg 11g,lg 111; xo.,Ic). i|1_ II] il bi\Jl.jкамерами. ItpoMe этого, имеются кла.l{оl]ыС дJlя xpaнerlt.Ir] L]},хт.lх lIi]од\/ктоIJ, .I.aii]ix KaIiмука, сахар, крупы, макароЕIы, кондитерские изделия, и для овоrцей,
5,7 ' Складские помеl]]ения и хоJIодиJIьI{ые камеры необходиплО содер}ка,Iь вчистоте, хорошо rIроветривать.
6. Нормы питания и физиологиLIеских tтотребнос.гей летей В ГIИLL{еI]I)Iх веtцес.гвах,
6, 1, Воспитанники {Оу полYIIаIот LIетьтрсхразовое 

II и,l,illl ие" обссltс,tlттзillоii]ес l 009{,суточного рациOна. Заrвтрак, 2-ЁI завтрак, обе,,1. )lплOтIlеtiIlыЙ Ii().ц.]rtJl.]ti.6,2, объём пищи и выход блtоj( доiIilt]IьI cTl]o1,o cOO1,Iic,l,C,i I]()i]a-],b tj(),]l]itc.l \ ilci.jaiiiiii.6,з, Питание в flОУ осуш]естt]Jiяе,'сrl с учётом прI,IN,lер1-1оl.о ,цесrl.{.l4,11нсtsi'оI.t) \Ie{irO.
разработанногО на ocI]oBc физиолtlгИчЪaпr* потребтlосr.еtI в IIитатIии де.геtтдошкольного t}Oзраста. \,l вер)t(денtIого заведуrоLциN,{ доIш{tоJIIJгIым образоваr.еJIы{LI\.I
учреждением.

б,4, На оснtlве приN{ерного N,I.III. сос,гавляетсrI е)кедIlеltI{ое NlctIttl-T.lleбoBaTli,IC 1,I

УТВер}кДаеТся ЗаВеДУIоЩИ\'{ ДоlШt(()лы{ьтп,t образовilТеJiьIlы\{ }lIpe)lt,I{€Iit,Iel\I.6.5, ПРИ СОС'ГаВЛеНИI-{ мегltо-требоtsalIiия дляI дсr,сй в Bct,зpac,i е tll l I.0,]lii.:l0 7:tet
учитывается:

о Среднесуточный гrабор продук'ов дJrя каждой во:зрастttоt]i грl.пtlт,t:о Объёпт блюд дJrя каждой грl,пtrы;
о Нормы физиологиL{еских потребtтостей;
о НормЫ потерь при хоJtоД*tой и r:епловой обрабоr.ке lrродуlil,ов;о Выход готовых блrод;
о Нормы взаимоза^4еняемости продукl,ов при пi]иго.гов,цет]ит. б,тtод;, Требования Росгtотребнадзоl]а в о,г}lоtliеI{L{14 зiilIреtLtс[lIlLIх Ill)о.il.,,'(-гов tl б-пttl, i"использоВание Iiоl,орых \,tO}Kcl' cl,al,b гtрt,t,tl,tt,tr.lй возilикtIоt]е}lI{rI )jicjl}.:lOll}]O-Kt,iLIJe!Iti()j l)заболевани я итtи отрzlв,це}Iия,
6.6, При нали.tии детей в доtlIкоjlьттопt образоl]а-гL]jIIJIIо\l уLIре)I(денL{и. 1.1\{еtоUlих

рекомендации по специа.lьIIоп,lу ]\{e]ilo. I] NIеLIю-,гребоваttие обяз;rге,rLьтIо l]t(лIочаIо,гсrIблюда диетического питания.
6,7, Меню-требование является осIIовIIым доку\{ентоNI lцлr] приго.гоtsлепия пип{tI напиrцеблоке дош]кольrlого образо вi1.1.ельного уLlре}ltде t{ия,
6.8. Вноёить изN{еI{еFIия ]] yTt]epn(/Ieнlloe N,Iet{Io-pilcKjIaдK),. без Ct)i.,lacOl]allI]я сзаведуюпlип,1 доLшкоЛь}{ыМ образовti-геJIь}{ьI\I )/LIpc}t(llct{I{e\I. заliреIIlае,гсrI.6,9, При необходиптоa,, Ъпraaa,,,ur, из;t,tетtеtltrй в \{eIil() (IiecI,1OeBpeпtcilitbiI:t заtjо:lпродуктоВ, недоброкааIественностЬ Продукта) мелицtttтсttойl сесr,рой cOc-I.all],iIrlel crlобъяснительная записка с указаr{ием llриLIи}Iы. В пrеtttсl-раскJliiдку BII.crlTcrI 1,{:J,\,Iе]Iеtlияи заверяются подl]исью Заведующего ДеТскиN,I садом. ИсправлеlIия в менIо-раскладке

не допускаются,
6.10. ДлЯ обеспечениЯ прееN4ствеIт}iостИ ]]итаI{ия ролителей (закотrтrьтх

ПРеДСТаВИТе:tеЙ) ИНфОРПТИРYtС'l't'Об accop'гLr\IctlTe l,Ll,гilIIIiя ребс,rlкtt. t]',I}tcLI]IJBill().l,\1t]tlIo
на раздаче и в приёп,ttlых гр)lгlп,

6,11. КонтролЬ KaLIecTBa г{иl,аIIи}l tршIluOбразltlt). tзl.t.t.l,t\,l t,l ti1.1llLlItjti б.itlо.i" ,Ji,iK, lti.itit.lпродуктоВ [IитаFIи,I, куJIиЕrарной обработки, выхола блtс1.1. Bltygol]bie кi-iчес1,.JА lIt,Ij.]U,l.санитарнОго состояI{ия пиrцеб:tока, правильr{ос,t,и xp;l}{eIlиrl и собrttсlлеtrt{я cl)oцoB
_ реализации продуктов осуществляет повар, медсестра, кладовlцик.
7, Организация питания в дошкольнопл образоооraп"оrоп4 учреждеIIии.
7 ,| ' Контроль организации питtlilия IjоспитаI{}{L{коВ доу, соб,цlодеtтriе l,{eliI()-требованИя осушесТвляеТ завеjI},IоIIlIтй доtttttсt:lьт]ы\I tlбрirзt;iза-t,сj{I)IJЕ,I\l },,Il]c]ii.jlclilIc\l.

,]

удостоверяtощаЯ KaLIecl-Bo И безопасттость ПрОД}/кLlI{Ll.
(или их копии) должны сохраняться л0 .,кончан,Iя реатLl:Jацr4II



7,2, в доу созданы следующие ус'овия для орга}Iи.ации [итаIIия: 
5

о Наличие производственных поrтеп{еттий Для храт]еFrиrr и прLiготовлеriия III{ш{и,полностью оснащенных lтеобходимы\,I ,гехполOгическLтN,т 
обор1,.i{овапl.tеrт I1инвентарем;

, НаличИе помещеНий дllяприема пиLци, ос}Iа.ценFIых соотIrе.гствующсй N,{ебе,,Iыtl.].З. Выдача готовой ar"urrт разрешается .голько после проrjедения KoнT.po_rlriбракеражной комиссией в составе не \,fепее З-х чело}зек. Гaaуп"rur"I конlролярегистриРуютсЯ в х(урнале бракераяtа готов оЙ кулинарr{ой tlp одукции.

''a.ranr. 
Масса порционньж блtод должна соответствовать выходу блюда, указаrтному в

7,5, При нарушении технологии приготовле}{ия пишци, il t,акже в с.lt\,чаенеготовности, блюДо допускается к BbT;1;1rlg только после ус,ц]|lt]етlI,,я RыяI].Гtеt{Ilt,jхкулинарных недостатков, Вьтдilча пI.IL]{}J Ila гругrпы ,i{е.i.скогО Cli.{l1 ilg1111Iес.гl]"ilясl.сrlстрого по графику.
7,6, Непосредственно 1lосле приго'овлеr]иrl IIиU{и отбирает.ся cyToLIiIarl llробаrготовой Продукции (все готовьте блrода). CyTo.1rrau проба отбирае.l-ся в объеп,те:о Порционные блюда- в полном объёме;' f;:i:H;;Y*", первые блюда, гарi{иры и напитки (третьи блюда) _ в количестве
о Порционные_вторые блюда, би.го.Uiи, котлеты. колбаса I{ .г.д. осl.itl]Jlяlог по IlIl\.IiI{()"
_ _ целиком (в объеме одrrой порциr{). 

ct t! r.Л. L'L. l(tl]

7,7' ПробЫ отбираюТ 
"ф,"",,ul^,Iи 

I4JIИ прокипlт.tёIIлIыN,ILl jl()il(Kttlvlи В c.I.el]LI_rIi,[l\,.iOили прокипяrrённуIо посуду (банки, поrraИraрu,; с пJ]отIIо :JакрLIвающ1.1N,IисrIкрышками, все блюда помещаIотся в отдельную посуду и сохраняк)тся в теIlение немеЕее 48 часоВ при температуре +2 - +6 с. Посуда с_ пробами маркируется с указаIrиемнаименования приема пиtци и датой отбора. Коптроль n|lu"iu"o.r" отбора ихранениЯ су,rочной пробы осуt]{ествляется ответственны'1 л ицо\1.7.8. Меню-требоваrтие о*Й.,
пиrцеблоке дош]кольнсlго обра:зо;r:::;::;'}i,i:;::i::IfГOМ 

,l(JIЯ lIi]иI'oloB,,]eIliJ,i iIl]ttl]J llil
7,9, Вносить изменеi{ия l] }/l,веl]}IiдеI{IIое Mettto-r,peбO]]t]tIi.le, бе:з cOI.jlitcOi]aiiLlя сзаведуюlци\,I дошкольныМ образовательныл,I учех(леI{иеNd запреrt{аетсrI.7,10, При необходимости Ь"aa.rr"" изменения в меню-требование (rrесвоевременныйзавоЗ продуктоВ, недоброкачественность продукта) медицинской сестрой

Жхтг"ri.п 
оU"о,пительная записка с указанием причины. В менюtраскладку

Исправленr,JТ.';:ЪJ";,ХТ::::;,.J:fr;:"' ЗаВеДУЮШЦеГО ДеТСКI{П,{ ctl:foM

7 ,1L ДлЯ обеспеT ениЯ п]]ееN4ствегII{остИ lIитаIttjЯ рt1,11l..t.елеЙ (,;atcrltiiil,ixпредставителей) информируrот об ассорти\fсI{те llит,аlIl.tя ребёнка, выtJеIлива}.,,1. \leHtc)

frf,J#:*' 
И В ПРИёl'НЫХ ГРУПП, С УКазатIием полi,iого iIаиме.тования блюд. вьтхода

7,I2, в целят профилактики ги'овитаминозов, негIосредственFIо llеред раздачей.медицинским работником дошiкольного обраюватеJIьI{ого 
-"';.,;;;.;;;

осуществляется С -витами гlи:з iiц ия тре гь его б,lrrода.7,1з' Для предотвраILIени,] Bo:J}lI,iltiIOi]cIII,IЯ и ]]iicIIl]0C ]lli.IlclII.1 ,I t.itTt}tlitiцtliltiltt,l:ч I{массовыХ неинфекцl,тонныХ забо,lевi,tttttй (o,tpaB;tettlt ti) irc .li()li)]CliaC.t,C}] :о Использование запреtценItьlх llиU{евых tIродуктоl];о ИзготОвление на пиш{еблоке ЩОУ ,uopo.u , друar, кислоN,IоЛоLIIIь]х продукl.ов, атакже блинчикоВ с мясоМ или С творогом, макароН по-флотски, макарон срублетrньтмяйцом, ЗелЬЦев, яичницы-глазуньи, холодFlых напитков и морсов из пJlодово-ягодногосырья (без термической обработки), форtirмаков из сельди, студней, паштетов,заливньж блюд (мясньтх и рыбных);. Окропlек и холодных cy]loB;
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о Использование остатков пиIди
кануне;

6
от преды/{ущего приеNта и пищи. llриготовленттой llа

' ПищевыХ ПродуктоВ с ис'екшими сроками годности и явrlьтN,Iи п] изнакаN,Iинедоброкачественности (порчи) 
;

] _ .О*о*'й и фруктов с на,циLIие\I l]"цесеtIи и lIрLlз}Iакад.iи I.I1I.L,IL],7.I4. ПроверкУ качества пиIци. соб:тttlr,{еt,l.{е реI{еiIг\,]] ]i {.cxll()..i()l lIIi.]cKl.ix i]i-])iij,i\IOijосуществляет меди цинский работгtик д.r,опо,,rйI,о y.lpe7lt:leI I I I rI.
7 ,\5. .Щошкольное образовательное уLIре}кдепие обссгlе.tивае1материальньтх ценностей. 

- J -rv,rrдvrlrrv UUULtl\-,tиBagI, охраII)/ 0,0BapI{o-

7,16. В кош. Ежедне""". Т;;#Ж;:ТН:Ж*:_lпо 
организации питаЕIи,I входит:

о КонтролЬ состояниЯ npou,roooal.BeHIIOL-I базьт rrrllt(еб,rока. зitl\'е,.I,1 Yс.гil]]L]i]IIIсг()оборудования, егО ремошl'и обссгtс.tе}i].tе здпilсIlLI\lt.I Iial.l.rl\],.I 
:. Капитальный и теrtущий pe\,IoriT tlobt ешlеtt t.t ii l l l.t lllgfl . 1111;;1;о Контроль соблюдения требоваrtий Санliиt{ 2.4.1.3049- ] j;о обеспечение пиtцеблока детскоГо сада достаточны]\,{ колиLIествоМ столовойI икухонной пOсуды, спецоде}кдой, санитар,rо-.r.r.пir.;;;^,;t;;ЁJu*u, 

разделоtlнымоборудованием, и уборочным инвентарем;
, Заключение контрактоВ }Ia гIоставку прод}it(тов питаIIL{я с lIос']ав1{Iика\Iи.7,\7 . Рабоr:а по оргаIIi.]зацl.и ]lиl.аIILjя де.гей в I.1]Y] IIIax осу]l1естI]Jlяе.l сr{ lI().,{руководством восгIиr,а"гелtеt1 и зiiк,illоllaiс,гсrl :о В создании безоПасFIыХ условий lIри подго'овке Ll во l]pe\{rl пl]1.1е\{il lI}lцlLi:, В форМированиИ куJIьтурнО-гигиениLIесt(их HaBbiKoB во вре]\{я прие\,{ir пищи де'ьN{и.7,18, ПривлекаТь воспитаFIникоВ дошкольного образовательного учреждения кполучению пищи с пиrцеблока к7.19. ' П*; разлачей пиLци 

^.,ff;:YJ;:ЖТJJ""iЖiх oo".u,,. Промыть столы горя.тейt во.цоri с iltыло\,{;
о Тщательно вLтмыть руки с ]\{ы-гIо]ч1 ;, НадетЬ специ&цьНуiо одех(дУ ЛJI:I гloJl)/t{ei{[-.,ri I] i]atзлtilltI ll1.1 lti}.{.о Проветритьпомещепие;
. Сервировать столы в соответствии с прие\{ом пишlи.::? К Сервировке столов могут привлекаться дети с 3 "цет.l ,,l , -D., tsре]\{я РаЗДачи ]]'{щи категориаIески запреп]ается пахождениевоспитанников в обедеттrtой зоrте,
7,22, Подача блrоД и приеN{ I'иtt(и в обеit осуtцестt]ляе,гсrl I] cjiL-/l\IK)IцeN4 по]]rlдt(с:о Во время сервировки стоJIоВ IIа C1'O,T]I)] с,гавrl,гся хлебllые Tape--IKrI с х;tсбоп,l:. Разливают третье блrодо;
о ПодаеТся первое,блюдо; дети рассаживаютсЯ за сто-,,ы и наrIиI]аtо прие]u пиш(r{;. ПО мере упоТребления 

"о.п"rurrчrиками {ОУ блюла, по]\,Iощник воспитателя убирас.гсо столов салатFrики;
о Лети приступаю.г к приеN{у первого блюда;
о По окончании, помощник воспи"гателяl убирает со стоJIов тарелt(и LIз-под г{ервого;о Подается второе блlодо;
о ПриеМ ПИщИ зака}Iчивается t]риемом третьего блкlда.7,2з, В группах ран}rего возрас'а детеL-I^ У кот,орых }{е сd;ормирtlвtitr }laBt,IKсамостояТельного приема ]тиU{и, доKapMJIи]}аJ,о,г.8, Порядок учёта lIитания.
8,1, К началУ учебного года завсдуIоU{и},{ liOY из.ltllе-гсrl lrрLiказ о т]1]зIIаLIе}{ииответственныХ за оргаrrизацI-rк) ]]итi1}Iия, опредеJIяIо,гся иХ футrктlиоттаЛIэIIIэIеобязанности.
8,2" ответственньтЙ за оргапизациiо пи'аIIия осущес'влltе' ч.тёr- пL{.гttIоIL{ихся детейв Журнале посещаемос.ги детей.



8'З' ЕжеДневltо ЛиЦо, оl]1]е'Гсl'tsеIi}{ос зtt орl,аIitlзацLit(., ltlj,l,aij1.1i] . сOс iitlt_t)lc,l \];,iiii;_требование на следуlопдий де}{ь. Nzlеiтlо cocTaBJlrteTcri }{il .,C'l()BariiLi.I ClillciioijприсутстВующиХ детей, которые ея(ед}IевIтО с 8.00,до 8.30 ч, Подiiюr.педагогlJ.8,4, На следуюrций детtь в 8.З0 воспитатели подаiот сведения о фактическолтприсутствИи воспитанникоВ в гр},ппаХ лИЦУ oTBeTc,I,Bet{IIo]\{y за питаrтtте. которьтйрассLIитывает вьiход блюд. 
- -- --'-J

8,5, С последУiоlциN,I прI-tе\{о]\,f il}Ilци (2-1:l зав1,1lttк. обе,1. \lгLrIOl-[ieTLTlbTl:t ll..lll,:1ttltK)дети' отсутствуюtцие в доLIJI.олI)i{оN{ обрirзовiil.,,,,,,,,r' il'ir.,,-,.,,,,,, l]j]il\]l]Ia]-; C,i .ПиТанИя, а Продукты, ос,гавUlиесrI I{еl]ос,грсбоваrrtiы\l1.1- lJ(),j1]l]i|lJtlt}l)lcri iIi-t CK.,llL-l il{)требованию.I-.-"..,:.l)\')I]l]Lll|lllj

8,6. в слуLIае сIIиже}Iия числеIIIIости детей, если заклад{ка гrродуктоts дляприготовJIениЯ зав"гракzt IIроизоIIJ,тIа, порции оl-пускаtотся Друl,иМ де'яN,I. какдополнитеjIьное пи,I,:lFIие, гjIАвi{ы\t образоur-детям стартJ]его дош]коль}iого и N{ладiпегодошкольнОго возрасТа в виде увелиLIеI{I,{я IIорN4ы бrпода. I,Ia след,чiощийt деiIь LтепришеДшие ДеТи сI{иN,{аlЮТся с Пи Гtl]{иrI АВ'оl\Ia..IиrIecItLl.8,7, Если на завтl]ак пришr"rrо больlше деr-сti. ,LсN{ бt t_ltо ,зatяI,,-rlсII(]. 
l,() ,ILli{ lзссх ,te;ciiуменьшают выхOд б;тюд, t-ос]'аВj'Iе'Гсrl акl,и в}{осrl,гсrl I.iз\lсliеjlt.jя Ij \iCIIl() I]iIСЛеДУЮЩИе }ЗИДЫ ПРИеN,{а ПИU{И В СОО'Ветс'вии с колиIIесl.воr,т ltрибьтвшII{х j|g-'gi:1.8,8, Учёт продуктоts ведё,гся в кI{иге У'rёr,а N4атс,риаlльных цеIIIIостей. Записи в книгеПроиЗВоДяТсЯ на оспоВании ПерВиLII{ьж jIoK}/MeHToB в коjтит.Iестtsеtlцом и cyN,{N{oBol\,IвьIражении, по х{ере посl.упления и расходоваI{ия IIl]одук-I.ОВ.8,9, Начисление опJтаты за прlтаIIие пl]оизво,I(и,гся IцеIl,гJ]zi_rILI:]оJзаIiIIой бr,хга,.lr,ерrtсiiна основании табеЛей посетдаеп,{ости. котоl]ыс зalгlOil-тr{Iо.г llе.I(Аг()].t.l. t-lт.lс,tсl jlr;сli lrclтабелям посещtlе\,fоСТи l]олжrто с.гро].с) соо1-1]ет.с1.1]оваl.i)'IИс_,11,,]{cl.t]l:j" сOс.].(,)яIIl;Iх Ililпитании в менIо-требоваттии. ]]l хt.,t-герт.лrI, сlзеl)rlrl .цатIIIt Iе. 0с\ tlicc l Itjirlc,l ii()Il i.l]i).,ibрационального расходоват]ия бttljultе.гттых C}]c:lсTlj.

8, 1 0' Фигтансовое обесltе'tетlие I Iитаi{иrl о,г}'есеl{О к KoMl Iе.Геt{ll}.l I] завед}lк)ц]егодо школьным о браз ов атеJIь н ы N,{ yLIp еждеI{и е]\{ .9, РазграНичение компетенЦии по вопросilм оргаIlизiiцtlи пи.ганття в /JOY.9.1. Заведующим дошк(.)льныNI образоваl.ельныN,т учре)li.l{еттиеьt со:здаёт },слоl]}irI i{,ляорганизации каrIестВеII}IогО питаItия восliитalI,Iников.
9,2, Заведующий т+есёт iepcotTti-llbгI)I]() ()1,IJL],гс,гIJсt{ltос,t,L:Jat орl.а[tl,{зalI11.1I() ltt.].].at{llriдетей в дошкольном образооu,ia,rо,rurо уLll]еждеrILlIJ.9,з' Заведуlоrций доУ llpej(c],at.,llrlc i' )jrll]едI,' геjI]t) iTcclбxOJ(llrll,tc -(Oli,}.\icl{,i t,I lii)использоВаниЮ дене}кII ьiх средсl,ts IIа п Ll тан и е восгI l],г|lт{ tI и ко l],9,4, РаспредеЛеlтие обяЗаittiосr-еЁТ пО органи:.]аtlии гIи,J.itIIиrl \,{е}кду :]аведуюlци\,{.работниками пиrцеблока, клаДовil{ико\{ l] доlllкоjIt тiоrт сlбразовАl-ельI{ом )/чре)Itj(еIIиi,тотражаются в долнtностных инс.гl]укциях,
9,5, Важнейшiипt УСЛОВИL'Nr правrт-ltьпойi оргtiнI,rзации гIиl.al]I].lя детсй ,Iв,цяетсястрогое соблrодетtие са[Iитар[Iо-г1,II,ис_IIичссliлIх'гребсlваtlrtl:t к ltl.ttt(сб-поlt', l4 IipOI(ccc,\'ПриГоТоВлениIо И храI{С'Н14я III]ll{I,1,, l] rie-'tltx npn,l,rr,-,,,,,,,,,,r,,r, IIlliIlсl]ых ()1 l]l1l]]ilj]Iиi1 I1осТрых кишеtII{ых забо-:tеваltlтi.i рабс,,гнпкlr tttttt{cб":ttll.;., :,lr..;,.,l crlб_iK1.1iitto.t.

Ж:;:i'ННЫе 
r'РебОВаНl,tЯ К ТСХIlо,rlсlги,тесttоii обрабсl,r,кс IIl]оjt).l(.го*,, np"ou.n _i1l1rliiglii

9.6._ Мероприятия проводимые в l1ОУ:о Медицинские осмотры персо}Iала кухFrи и елtедrтевный ocil'oTp на наличиегнойничковьтх заболеваний non" i]y* Ir о,гкl]ь]тьтх tIоверхI{остеrj.ге-па. a.l акItе аlIгI-.1тт.катаральных явлеrтий верхIILlх,ЦЬТХа.Ге]II)I{ых пу,r.ей;. ПоступлеFIие проJ{),к,гов IiLl.t.ilIllirl и Ii1]0.]{()lj0,,lI;C,I.1:i{_liI}lO].|) c1,1lli)ri ji). iLliO ссопроводите.]IьныN,{и ,1oK}/\{eII,,,ti,r,lli (сср Гl,t(_rtlKlir," лeiijIa]]ailrjri () cO0,1.t]c.l.c'i ijlIil Гi.rij;i]]i,t.удостоверение KaLIec,IBa, ветерипар}rое свилетел bc.I,1]0) ;. Ведение необходимойдокуме}iтации;
, Холодильные установки с разной те*'IIературой хранения, с регистрацией в журI]але;



, Информирование родите.тс,Ii (заксlгtttых iIРС:'lСТLlВИ'гслей; lJocIlI.I,l,i.lI{IiiI]i()1t ()

ежедневном N,IeHIo с указаll 1.1c\,1 выхоJtit 1.r.l].о Ilblx б.п lti.l t.

10. Финансирование расходов }{t] Ilt,Iтil}Iие воспI4.1,t1III{иltов t] дiОУ
l0.1, ФинансироваI]ие расходов IIа питание в дошколь}lоNI образоваr,е_lьtто\t

учрежденИи осуrцествляется за счёt. бюджетных средств.
\0.2. объёмы финансирова}Iия расходоt] ria оргаr-rизациrо пита]]ия тта очередtтой

финансовый гоД устаI{авJIиваюI,ся С у.тё,гол,t пр1.1l,tlоза Itисле}{IIости детеЙ ts

дошкольном образовательном уLiреждет{ I.1 li
1, Контроль организации пита}Iиrl.
1.1. К нача,ту I{ового l,одtl з.tвед)"tоu(и\l /lOY rl

ответственного за пи,гаI{ие ]] jloILitio_]IbI{0\I

определяются е 1,o dlунктlriона-rtьтI ые обязаrt l t clc.t.t,i.
||.2. Контроль оргаLrизilLIl.Iи пI{.га]lия в l{OY осуIItеств.]Iяст завсд\,tош{lлti.

медицинсКий работrтиrt. бракеlэажIiilя ltоl\{т.lссия ts сос,гаве r,рёх .те.itовек, у,1,1зерI1деIII:l t,Ix
приказом заведуIошlего fiОУ,

1.з Заведуrощий ЩОУ обеспс.tивtlет KOIIтрOJb :

ВЫПОЛНеГtИЯ С)'ТОLIТIЫХ llopII гlро:lцуктс)}]ого tтабора, tlOp\,1 гtо,l реб:lеттт,tlt IIrTIIte]]b]\
веществ, энергетиLIеской IIeIIFIос,ги лtIcBItого рациоtlt1:

о Выполнение договоров I]а закY]lк)/ и ]locl,ilBKy i]po]1)Ii(1.1;t] il},l,гаIjиrl:
. УсловИя храненLrЯ и сроков реа-пиза].lии пиlцевых llрOд)rк1 ов;
о Материально-техниLIеского сосl,ояI{i{я IIоN4ешiений ttищеб-llс)ка, }{аlJIиl{и.rr тlеобхсlдtIN,I()1.о

оборудования, его исправности;
. обеспечения пищеблока дошколыtого образовате-цыIого уtlреждеtlI]я и N,Iec.I приеN4а

пиrцИ достаточным колиLIесl-во\,{ столовой и к\rхотlrтоl,i посуды. спецоде;,ttдой,
санитарно-гигиениLIески\,{и средстваl\,{и, Рfu3Д9ЛОItпьтrт обору/{оI]:tгlt{е]\т и уборсlLIt{1,1\,{
инвентареN,{.

l
о

\.4. Медицинский рабо,гt{I,iк деl,ского са,]{а ос)rш(ес1.1}]lrlс,г tiOI]1,1]()]Ib:

Качества поступающих продуктов (е;ltелтlеtiно ос).tItt,с,ггJ,,irIе,г бракераiit. iitl,i,tll]t,iii
включаеТ контролЬ целостноСти yIlaкoBKII и оргtlI{О.rIсп].1.1llL]сКili() оцсIItiу (BttemtTlltli вt,t,,ц.

цвет, консистенция, запах и вкус постYпак)ш(их гIрод),к:гов tI llродоI]оjILствеtтi{ого
сырья), а также зтiакоiltс,Iв0 с сопроводите:lьттоЙ локу\{ен,l,itrlией (ToBapTro-
транспорТнымИ IIакладг{ыми, дек,r]арацияN,ти, серти(lика,гаN,{и соотве.гсl-виrl, санитарFIо-
эпидемиологи ческиN,Iи зtlK,rIloI{eI{ ия N,{ I.{. K;ILIecl,I]e}l I-Iы \,{ Li \Iдостовере t{ I]я\J l].
ветеринарными ilокуrtеrт,гаrтl.t ) ;

, Технологии приготовлеI{иri Iтиll{и, J(atllecl-t]it и lil]L]ltедсtIttя бllatceilitilitl 1,t) l,()itt,lx ,,jiItl.L.
результатЫ которогО е}кедне]]нО зilllося,i,сЯ в ilt},рIIаЛ браке;riLil;ll I'o,1 0i]Oii ]{]]oJIуKilr1 ;I:

о Режима отбора и условий хране}{иrt су],оLIIIых проб (еlке;:ltlеrзrто);
, Работы пищеблока, его саIrитарного состояI{иri, ре}киN,{А сlбраrботки пс)судьi,

технологиLIеского оборуловаI-1ия, и}IвеIттаря (еrкедtrевtlо) ;

о Соблюдения правил ли,ltiой гигиеFIы сотрудпI{ками п1,1цсблока с отл,tеткой в а{уl]нале
здоровья (ея<едневно) ;

. Информирование родителет:i (закоlltтt,Iх IIl]едс гаljtIt.с.,;ей ) () f)l\e,,Ilict]tl()\l \lciiI{) ,--

указаниеМ выхода готовых блкlд (сrt;с.lttсtзtlu):
о Выполнение сутоIIньш lIopx,i пиl,i1}Iлlrl l{il од}tого ребёriкlt,
о Выполнения }{ор\,{ поr,реблеттияt осгtов[{ьш пишlевы.х всU{еств (белкtlв, аiироl],

углеводоВ), соо,гветСтвия э}Iергети.tеской це}Iности (кtl-порийтlости) дFIевного раL{иона
физиологИЧескиN,I потребноСl,яN{ восI]итаI{IJI,Iков (ежемеся.lтtо).

1 i.5. Лицо, отвеl,ствеI{I{ое за оргаI{и:]11циItt гIитаIIия, ос\/IдесI,I]JIrIет \r.lёт питаtощрIхся
детей в журнаЦе питаI{иЯ, кtlторьтl,i /r(O_iI;ieII бLI,гL llpOIIiIi\IpOl}i,llI. lI}]1tti\ \lc]lt);]lIIt.
скреплен печать}о и подписыtl l]авсдуtоltlего / lOy.

12, Щокументация.
I2.L в доУ дол)t{нЫ бьiть следуIощие доку]\4еilты lIO Bollpoca]Nl оргаt{изr1I(1,1 и пи,га}{иr]

(регламентирующие и у.iётные, пол l,вержj(ающие расходы по плттаттиго) :

]j{ae,l ся 1II]IJl(it:j (j lt|l,]l{alICII1.11.I _IIiIIl1.

сlбllаL:зоilli,t'еjIi,tlt)Nl ll,t]]c;ii,(JiilI]i,

1

a
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. Положение об организаЦии питания воспитаI{}{икоВ ДоУ;
. Муниципальные контракты на поставку продуктов питаI{ия;
о Примерное 10-дневное меFIю) вклIоLIаIощее меt{ю-раскладку дJIя возрастной групц61

детей (от 1 до З лет и от З до 7 лет). технологические карты блюд' )itурнал )'..I9l.а
калорийнОсти, норМ потребления пищевых i]еществ, витаN{lIнов и ]\,IиI{epiLrIoB;

, Меню-требование на каждый день с указат{ием выхода блюд длri возрасттtой группьi
детей (от 1 до 3 лет и от З до 7 лет);

' Журнал учёта калорийности (расчёт Li oLteT{Ka исlIолi,зоваIтт]Oго ]{.1 одпого ребёrтка
среднесуточного iтабора Пищевых прод}rктов ]Iроводи-гся одиIj раз в l0 лrrей. гlодс.тёr,
энергетической ценнОсти гlолуLIегi}{ого раLIиоtIа IIитat}IиrI и coile]_])(aт]I,jrI в lte\4 OcIIOl]l1t,lx
пищевых веществ проводится ежеп,tесячrто);

' Журнал бракеража поступающего продоВоЛiэСТВОI-Iного сырья и пLIUJевых гrродук.гов (в
соответствии с СанПиI-I);

' Журнал бракеража готовой продукции (в соответствии с СанПиН);
' ЖУРНаЛ КОНТРОЛЯ За ТеМпературi{ым режимо]vr холодиJJы{ьш камер и хоJlOlцилы{икоR;
. Книга складского учёта посl,упtiющих продукгов и про/{оволLстRсII}Itlго ct,lpbrl.I2.2, Перечень прикi]зов:
о об утверждении и введение в действие llоrtохtения по пи.гаtlиrо f{(JY:о о ввеДении В действие пример}IоГо 10-дневноГо тVIеI]ю длrI воспиТLIIIн}IкоВ llоУ;о об организации питания детей с пищевой аллергией;
о О контроле по питанию;
. О графике выдачи пищи;
. О графике закладки пролук.l.ов,
iз, ЗаключителI)I-tые по.]Iо;ttеI{ия-
iз.1, Настоящее llоложетtие об орl,аtltj:jаIlии jIi].гА}{I,IrI BOctll.,1.l.illlI{иtioI] ,IR_Ilrrс.l ся

локfuтьныМ нормативFIым актоМ доу, прI.iI{иN,{ас'l,сrI lia общеп,r coбpaltt,tt,i ,ll]удовоI,о
коллектиВа и утверждается (либо вводится в действt.tе) приказом заведующего ЩОУ.\з.2, Все измеНения И дополненИя, вносимые в настояrцее Положе}Iие) оформляtотся
в письменной форме в соответствии с действуюrцим законодательством РФ.

1з.з. Положение приниМается на нео]lределённый срок. Изп,tенетIия и догIолнеI,Iия к
Положению приних,{аIотсr{ в порядке. пред},смсlr.реттIто\.{ п. 1З, i . настояI]Iего
Положения.

|З.4, После принятия ГIолоlltеttия (и;tи изптененltli и.i1OIi()jllIerttli.i c1,1,лe;lt,iil,]x tl\iiIKi.()tJ
и разделоВ) в новой редакции предыдущая редакциrI ав.1,0\4а.гически )/i.рачивaiе-г cI4JIy,


